
 

 

 

Allergene informationer uge 15 

 

Mandag - Påskelukket - 2. påskedag 

 

 

Tirsdag 

Varm ret:  Kylling i cremet tomatsauce med basilikum og citron (15+16) 

Vegetar/Vegan:  Sweet potatoes, belugalinser og tomat med basilikum og citron (15+16) 

Spread og tilbehør: Salsa romesco (8/mandler+16) og parmesan (7) 

   Pasta med persillepesto, semitørrede tomater og grillet peber (1+16) 

Salat:  Blomkål, granatæbler, hasselnødder, appelsiner, edamame, spinat 

  (6+8/hasselnødder+16)   

Pålæg:   Rejesalat med karry, æbler og dild (2+3+10) 

   Provence paté (3+7) med cornichons 

 

Onsdag  

Varm ret:  Köfte - kalvedeller med mynte og citron (3+15) 

Vegetar:   Butternut deller med quinoa, mynte og citron (3+15+16) 

Vegan:   Butternut deller med quinoa, mynte og citron (15+16) 

Spread og tilbehør: Tzatziki (7), harissa (16) og tahinicreme (11+16) 

   Kartoffelbåde med za’atar og persille (11) 

Salat:  Melon, tomat, agurker, spinat, græskarkerner, poppet durum og salatost 

  (1+7+16) 

Pålæg:   Æg, tomat, purløg og urtemayonnaise (3+10+15) 

   Oksespegepølse med remoulade (3+10+15) og ristede løg (1+15) 

 

Torsdag 

Varm ret:  Laks provencal med tomater, oliven, kapers og urter (4+16) 

Vegetar:   Tærte med tomater, løg, hvide bønner, oliven, kapers og spinat  

  (1+3+15+16) 

Vegan:   Tærte med tomater, løg, hvide bønner, oliven, kapers, spinat og  

  cashewcreme (1+8/cashew+15+16)  

Spread og tilbehør: Salsa verde (16) 

   Hvide ris med stegte løg, spinat, pestocreme og grillet peberfrugt (15+16)  

Salat:  Frissé med grønne bønner, syltede rødløg, edamame og vinaigrette 

  (6+10+15)  

Pålæg:   Hønsesalat med svampe, kørvel og asparges (3+10) 

   Roastbeef med sour cream n onion (3+7+10) og syltede rødløg (15) 

Kage:   Karamelkage med hindbær og icing (1+3+7) 

Fredag 

Varm ret:  Oksecuvette stegt med rosmarin og rødvinssauce (12+15+16) 

Vegetar:   Butterdejs Wellington med gulerødder, portobello svampe, blomkål og 

  salatost (1+3+7+15+16) 

Vegan:   Butterdejs Wellington med gulerødder, portobello svampe, blomkål og tofu 

  (1+6+15+16) 

Spread og tilbehør: Kold bearnaisecreme med Karl Johan svampe (3+10) 

   Gratinerede kartofler med grøntsager, stegte løg og cheddar (7+15+16) 

Salat:  Caesar salat med grønkål, croutoner og parmesan (1+3+4+7+10) 

Pålæg:   Skinke med italiensk salat (3+10) 

   Æggesalat med karse (3+10) 

 

1 = Gluten // 2 = Krebsdyr // 3 = Æg // 4 = Fisk // 5 = Jordnødder // 6 = Soja // 7 = Laktose //        

8 = Nødder // 9 = Selleri // 10 = Sennep // 11 = Sesamfrø // 12 = Svovldioxid // 13 = Lupin //        

14 = Bløddyr // 15 = Løg // 16 = Hvidløg  
Forbehold for allergener i vores hovedretter, pålæg og vegetarretter - Såfremt der er yderligere spørgsmål, kan vi kontaktes pr. 

telefon eller mail. 


